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LOS SANJUANINOS¥=LA COMIDA

Mientras el mundo se debate entre una demanda creciente de alimentos (se estima que para la
proxima década aumentara un 20 por ciento) y el desigual crecimiento de la produccion
agricola, en San Juan los habitos alimentarios transcurren del tradicional puchero a la hamburguesa.
Con algunas incursiones: la comida étnica (sushi, tacos, platos arabes) ya pisa fuerte entre los gustos
locales. Si, como dice Juan Mari Arzak, uno de los chef mas influyentes del momento, “un pueblo
come como lo que es 'y es como lo que come”, el gusto sanjuanino puede definirse entre tradicional
y moderno. Un contraste que pinta de cuerpo entero la identidad provinciana,
que no abandona el tomatican o el lomito pero se atreve a incursionar en otros sabores.

Por Fabian Rojas

“Si no existe la necesidad extrema cion, puede decirse que los sanjuaninos, que habitualmente se impregnan de una no sélo estan alli las personas mayores,
del alimento, son los sentidos quie- de acuerdo a lo que comen, y aunque lo  antigua y rica cultura en cuestiones cu- esas que atesoran recetas y secretos de
nes eligen qué comer”, afirma la psicélo- hagan sin percatarse de ello, son tradi- linarias. Los sanjuaninos tienen comidas la clasica y sana cocina. También asisten

ga Maria Eugenia Varela. Hecha la aclara-  cionales y modernos. Lo primero es por-  tradicionales, y si ello sucede es porque
Continua en la pdgina siguiente
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al acervo cultural documentos que han
sido legados por encuestas de caracter
sociologico y han escarbado en el San
Juan profundo de varias décadas atras
(ver aparte). Pero también dan vueltas
libros dedicados al rescate de un pasa-
do atiborrado de ritos y costumbrismos
en derredor del arte de cocinar. Y como
la gastronomia en los ualtimos afios tuvo
un crecimiento singular y es parte insos-
layable del sector turistico y recreativo,
expande incesante sus propuestas y asi
los nuevos cocineros “reeditan” sabores
de antafio. “Tenemos una amplia gama
de platos originados en las tradiciones
culturales, verdaderas artesanias culina-
rias elaboradas con gran habilidad, que
se pueden descubrir y apreciar en los di-
ferentes rincones de la geografia provin-
cial y son recreados por las nuevas gene-
raciones de chefs”, asiente la soci6loga
Elena Hidalgo.

Pero la vida contemporanea, sus aceleracio-
nes y nuevas tendencias llevaron a variar el
menu de los sanjuaninos. “Hay un cambio

INFORMAL PERO SEGURO

Los lugares de comidas rapidas repre-
sentan un comdn denominador en la
eleccion de buena parte de los sanjuani-
nos, sobre todo de los jovenes. Y si bien
en cierto modo son signos de nuevos
tiempos de prisa e informalidad, ello no
significa necesariamente siempre comer
mal o con riesgos. Asi lo sugiere el bio-
quimico Eduardo Suero: “Muchas veces
hoy quienes cocinan ya tienen incorpo-
rado el tema de la contaminacion cru-
zada y estan atentos. Son personas muy
cuidadosas en disponer un sector para
el procesamiento de vegetales, de otro
para el de la carne y tienen instrumental
especifico para distintas tareas. Hay
buenas practicas de manufactura”. Sue-
ro explica que esas practicas tienen que
ver con la higiene y la capacitacién de
las personas respecto de los potenciales
riesgos que corre la gente consumidora
de alimentos. Un ejemplo claro es el

de las hamburguesas. “Luego de casos
presentados de enfermedades por la
bacteria Escherichia coli, los expendedo-
res han tomado una fuerte conciencia
de que la carne debe tener una coccién

apropiada”, dice el especialista.

Biog. Eduardo Suero

consumista favorecido por las condiciones
de vida actual, habitos y preferencias de las
familias. El impacto de la industria alimen-
taria y la publicidad, la creciente exposicion
a la comida ‘chatarra’, junto a otros facto-
res, influyen en las costumbres gastrond-
micas de la poblacion sanjuanina”, sefala
Hidalgo. Esa influencia opera, entonces,
como la contraparte de la fase tradicional
de la alimentacién local. "Ha aumentado la
oferta de comidas vegetarianas y alimentos

El gusto del comensal cada vez se in-
clina mas por sabores que no existen

en la naturaleza y que son creados
artificialmente.

especiales para personas con alguna dis-
funcién”, asevera la psicéloga Varela.

Lo cierto también es que, como sostiene
Elena Hidalgo, en los ultimos afios una fo-
tografia en San Juan muestra el aumento
del consumo de alimentos de origen ani-
mal, como carnes, embutidos y productos
manufacturados como bebidas artificiales,
azUcares refinados y otros productos sin
calidad nutricional, que se caracterizan por
su alto contenido en grasas saturadas, esas

gue aumentan las grasas en sangre. Y esto
también es parte del ser gastronémico san-
juanino.

A fuego lento

Hebe Almeida de Gargiulo, quien supo ser
docente de las escuelas Industrial “Domin-
go F. Sarmiento” y De Comercio “Lib. Gral.
San Martin”, es autora del libro “Los sabores
de la memoria”. En él rescata innumerables
recetas de la cocina tradicional sanjuanina,

Jeaa
"F

La nueva agricultura tiene una meta:
crear frutas y verduras cada vez mas

grandes y atractivas para el consumi-
dor.

desde la carbonada hasta los dulces como
duraznos en almibar. En didlogo con octu-
bre/73, dice que las comidas que definen a
los sanjuaninos tradicionalmente “son por

Filoldgicas (INILFI) de la Facultad Filosofia, Hu-
manidades y Artes existen archivos de comidas
tradicionales de San Juan, cuyas recetas fueron
transmitidas directamente por gente de pueblo
en 1950. El material es solo una parte de extensas
encuestas de tipo cultural realizadas por do-
centes en distintos departamentos sanjuaninos.
“Esos docentes dejaron escritas, a veces de su
pufoy letra, cémo eran las recetas de esa época
porgue hablaron directamente con los lugarefos
en aquel tiempo. Ahora se revaloriza ese tipo de
cocina tradicional, aunque todo vaya acompa-
fado del marketing y de la moda. Los restoranes
tratan de ‘irse hasta la abuela’, procurando resca-
tar esta tradicion”, define Aida Gonzélez, directo-
ra de ese instituto. Las encuestas correspondian a
relevamientos nacionales sobre cultura realiza-
dos por el Consejo Nacional de Educacién entre
1940y 1964 en toda la Argentina. Mediante en-
trevistas, los docentes sanjuaninos obtuvieronno " f’“’"’ta-afq,!

solo recetas sino también refranes y dichos que

tortas”, anotaron en aquellos afos educadores

de la Escuela Nacional N° 133, del departamento Sarmien-
to, por citar un caso. Son frases que escucharon mientras
tomaban nota de la preparacion cotidiana del locro de trigo

y de porotos, del puchero, de las semitas con chicharrones,

Archivos con aromas tentadores

Un instituto de la Facultad de Filosofia, Humanidades y Artes tiene un gran archivo de recetas
de comidas del San Juan de 1950. “Hoy se revaloriza esa cocina tradicional”, dice su directora.

En el Instituto de Investigaciones Lingdisticas y
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las sopaipillas, las humitas, el salpicén, el tomaticén. En tanto
que “para los dias de fiesta”, dice la encuesta, las propuestas
eran “empanadas, tallarines, cazuelas, parrilladas, asados en

el fuegoy en el horno--

editard un libro con el léxico de las comidas en San Juan.
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Lic. Elena Hidalgo

supuesto el puchero, locro, la carbonada
y las empanadas y, entre lo dulce, la torta
de trilla, el dulce de membrillo, las uvas en
grapa, entre otros dulces”. Luego agrega
que hoy el sanjuanino también manifiesta
como tipico el asado, “pero claro que no es
exclusivamente de San Juan”, dice.

La autora menciona ademas a los tradicio-
nales carneos como una manifestacion de
la cultura espafiola e italiana que en San
Juan cobré bastante importancia y sigue
muy vigente. “El carneo tiene la virtud de
reunir a la familia y a los amigos. Se hace
un poco como se hacia tradicionalmente la
minga, es decir, la ayuda en el carneo no se
paga, se reparte comida, se comparten los
productos. El carneo es algo absolutamen-
te familiar”.

Pasar el rato

El sanjuanino compone su identidad gas-
trondmica en la integracién de estos sabo-
res, producto de saberes y ritos tradicio-
nales, y las propuestas gastronémicas que
emergieron mucho mas aca en el tiempo.
Alli estan las irrupciones de casas que ofre-
cen platos exdticos para estas latitudes,
como los tacos, el sushi o la comida china.
Pero el lomito es tal vez el ejemplo para-
digmético de algo no tradicional pero si,
ya a esta altura, masivo. ;Cual es la razén
de la existencia de la lomoteca? Maria Eu-
genia Varela ensaya: “La lomoteca es uno
de los primeros lugares publicos de comida
informal que aparecen en San Juan al que
pueden asistir adultos, familias y jovenes.
La presentacién y combinacion del alimen-
to responden a una informalidad que facil-
mente puede ser asociada a una situacion

En 2003, se puso en marcha el Plan
Nacional de Seguridad Alimentaria
en la Argentina, cuyo objetivo es po-
sibilitar el acceso de la poblacion en
situacion de vulnerabilidad social a
una alimentacion adecuada, suficien-
te y acorde a las particularidades y
costumbres de cada region del pais.

Este afio, el Ministerio de Salud Pu-
blica de San Juan invité a los pana-
deros locales a disminuir en un 25%
el agregado de sal al pan, para evitar
las enfermedades cardiovasculares y
la hipertension.

Pese a que San Juan es una provincia
productora de vid, casi no hay res-
taurantes que ofrezcan uva en fresco
a sus comensales como postre. (Rele-
vamiento de octubre/73)

familiar y conocida. Quizas sea esta la razén
del porqué siguen siendo la lomoteca un
lugar comin de encuentro”. Por su lado,
Elena Hidalgo apunta que con los cambios
en la dieta, habitos de consumo y estilos de
vida cotidiana “aparece la comida rapida,
al paso, la comensalidad individual, la co-
mida chatarra, negocios de alta tecnologia
y emprendimientos de la economia social
asociados a la venta de comidas. Hay una
fuerte tendencia al consumo de comidas
preparadas. El incremento en la capacidad
de compra, el uso del tiempo libre y la pro-
funda necesidad de sentirse bien, disfrutar
y divertirse, son algunos de los factores so-
ciales, materiales y culturales relacionados
a este fendbmeno’.

“La” bebida

Al margen de la proliferacién de distintas
bebidas en las mesas y de los cambios de
épocas, parece ser que el vino se reinven-
ta permanentemente para seguir confi-
gurandose como un elemento identitario
del sanjuanino. "El vino sigue siendo una
bebida sustancial para los sanjuaninos, y
Ultimamente se bebe vino de manera mas
selectiva, porque también se produce mas
selectivamente”, dice Hebe de Gargiulo. "Yo
no diria que el vino es una bebida esen-

“Somos lo que comemos”

Ante la pregunta sobre si la comida
define la identidad de los sanjua-
ninos, la psicloga Maria Eugenia
Varela prefiere decir: “La comida
define la identidad de las personas,
somos lo que comemos. Al tratar
de definir la identidad gastronémi-
ca de los sanjuaninos seguramente
Nos vamos a encontrar con grupos

culturales diversos”.

cial, pero si que no pierde protagonismo en
cuanto se asocia a nuestra identidad, por
su valoracién como producto local que nos
diferencia e identifica en lo regional, nos
vincula con nuestra larga historia producti-
va y nos proyecta con nuestros propios pai-
sajes y sabores en mdltiples escenarios de
la agroindustria, la produccién primaria, los
saberes y la gastronomia turistica durante
todo el aiio”, refiere a su turno la socidloga
Hidalgo.

En consonancia con esa idea, en su libro
Hebe recuerda que "el climay el suelo, en-
tre otros factores, determinan la produc-
cion de una zona; y que esa produccién
determina la alimentacion basica de cada
regiéon”. //

los alimentos. Facultad de Ingenieria — UNSJ

ENTRE EL SUSHI
Y LA PARRILLADA

“Entiendo por hibridacion proce-
sos socioculturales en los que
estructuras o practicas (...) que
existian en forma separada, se
combinan para generar nuevas
estructuras, objetos y practicas”.
Bien puede servir esta definicion
esbozada por el profesory escritor
Néstor Garcia Canclini en su libro
“Culturas hibridas” para senalar
la combinacion de culturas me-
diante las comidas que en estos
tiempos hacen los sanjuaninos.
Por un lado, las practicas locales
de preparar y comer asado, locro
o cualquier plato sanjuanino. Por
otro, las practicas de otros paises
de consumir, por ejemplo, “ta-
cos” en México, “sushi” en Japon,
0 “dim sum” en China.

En la actualidad en San Juan
existen varias propuestas gastro-
némicas extranjeras muy acepta-
das por los consumidores de esta
provincia. He ahi entonces una
hibridacion cultural que tal vez ya
define un nuevo rasgo identitario
de la gastronomia sanjuanina.

Lic. Maria Eugenia Varela | Psicéloga - Profesora titular de Psicologia en la carrera
de Ciencias Politicas — Facultad de Ciencias Sociales — UNSJ

Dra. Elena Hidalgo | Coordinadora Provincial del Programa Pro-Huerta. INTA. Esta-
cion Experimental San Juan. Docente de la Facultad de Ciencias Sociales de la UNSJ
Lic. Eduardo Suero | Docente de la cdtedra Quimica Biolégica y Microbiologia de

Prof. Aida Gonzalez | Directora del Instituto de Investigaciones LingUisticas y Filolo-
gicas (INILFI) de la Facultad Filosofia, Humanidades y Artes — UNSJ

Hebe Almeida de Gargiulo | Ex docente de las escuelas Industrial “Domingo F.
Sarmiento” y de Comercio “Lib. Gral. San Martin” de la UNSJ
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NOTA DE TAPA // ARQUITECTURA Y DISENO EN LOCALES GASTRONOMICOS

Comer con los sentidos

No solo es el gusto, en tanto mecanismo fisioldgico, lo que torna atractivos (o no) los sitios para comer en San Juan. La arqui-
tectura y el disefo tienen gran relevancia en las nuevas tendencias en que la comida es solo una parte.

Por Fabian Rojas

Han pasado los tiempos en que lo

comun era una construccion clasica,
mesas con mantel a cuadros y un mos-
trador marron al fondo. Hoy cada vez
mas los locales gastronémicos en San
Juan se suben a nuevas tendencias e in-
corporan recursos que buscan transmitir
nuevas experiencias para los sentidos.
“Por ejemplo el mix gastronomia - ofer-
ta cultural comienza a tener lugar en al-
gunos locales. Propician la fusion entre
arte y entretenimiento con servicio gas-
tronoémico, y eso incluye espectaculos
musicales, shows en vivo, exhibiciones
de arte y mas”, dice la arquitecta Alicia
Malmod. Son estas nuevas modalidades
las que convierten a esos lugares en pro-
puestas superadoras del mero gusto por
la comida, de modo que en esta época
se hacen frecuentes los consumidores
electores de lugares por sus estimulos
“colaterales”.
El disefador grafico Andrés Asarchuk, sos-
tiene que las Ultimas tendencias, entre ellas
la denominada “disefio de la experiencia”,
conciben al suceso que se desarrollara en
ese lugar y ese momento como particular,
especial. “Todo debera converger en hacer
de ese tiempo una instancia grata, recor-
dable, que nos haga sentir bien -dice-. Es ir
mas alla de una comida buena o sabrosa. A
tal fin, la ambientacion interior, el exterior
del local con su gréfica, el estacionamien-

Disefiador Grdfico Andrés Asarchuk.

to de vehiculos, el disefio gastronémico, el
servicio, los protocolos de recepcién y des-
pedida, el nivel de ruido, la carta, la vajilla,
la presentacion de los platos, el bloqueo de
olores, la privacidad de las mesas, sera es-
tudiado y resuelto”.

La impermeable burbuja privada, signo de
estos tiempos, gana terreno en sitios de
asistencia publica. Muchos lugares gastro-
némicos hoy tienden a otorgar metros a la
privacidad mediante la sectorizacion. “Se
crean espacios con diferentes climas y ni-
veles de intimidad dentro del mismo salon.
Para ello se recurre a distintos mobiliarios,
variacién de niveles, boxes y livings inti-
mos. También la adaptacion de viviendas
existentes a nuevos usos en términos de
local gastronémico enfatiza esta cualidad
de sectorizacién. En esos casos, el disefio
de iluminacion y la ambientacién musical
cumplen un rol muy importante”, ilustra
Alicia Malmod.

El aire a respirar

Segun los especialistas, en la eleccion de
un local es tan importante la preferencia de
una comida como el aire que se respira. "De
aqui el valor del disefio, en tanto aporta a
la identidad y al éxito del emprendimiento
gastrondmico”, refiere la arquitecta. Mien-
tras que el disefiador Asarchuk es catego-
rico: “Un local que cuenta con un disefio
integral beneficia a su propietario porque
le aporta un valor agregado que lo destaca
del resto, y favorece a los clientes porque
les proporciona mas posibilidades de pasar
un buen momento. Hoy hablar sélo de una
buena prestacion gastrondémica no alcanza.
El disefio apunta a potenciar la funcién de
base -comer y beber- a un plano de mayor
interés, con la carga de valores simbolicos”.

Otros espacios, otra conciencia

Alicia Malmod remarca que en San Juan las

Mg. Arq. Alicia Malmod | Docente-
investigadora - Facultad de Arquitec-
tura, Urbanismo y Disefio - UNSJ
Disenador grafico Andrés G. Asar-
chuk | Docente en la Facultad de
Arquitectura, Urbanismo y Disefio -
UNSJy en la Universidad Nacional de
Cuyo (Mendoza)

lomotecas son espacios que difieren de los
restaurantes porque propician encuentros
mas informales. “"Esto implica disefios que
favorecen una mayor flexibilidad en el uso
de espacios. Supone otro tipo de mobilia-
rio que responde a durabilidad, resisten-
cia a las condiciones climaticas y facilidad
de limpieza, ademas de valores estéticos”,
sostiene, para luego afadir: “Las terrazas
o espacios verdes hacen la diferencia en la
eleccion de estos locales en funcién de las
condiciones climaticas de nuestro medio”.
En ese uso de espacios gastrondémicos,
Asarchuk advierte que todavia hay mucho
por hacer. "Hay que mejorar el acceso, des-
empefio y permanencia de personas con
dificultades para su desplazamiento o con
disminucion visual, auditiva y otras. No es
un tema especifico del Disefio, es interdis-
ciplinar. Aumentar la accesibilidad e inclu-
sion no sélo beneficia a las personas con
esos problemas sino también al local, por-
que el resto de los asistentes lo ve como
sitio que reconoce y valora el respeto por
el otro”, sugiere.

Rasgos culturales

“En nuestro medio hay desde locales de
ambientacién de tipo artesanal, rustica,
hasta aquellos de tendencia minimalista,
con colores puros, ausencia de ornamen-
to, simetria, etc. La estética en general esta
influenciada por el tipo de cocina que se
ofrece: tradicional, moderna, entre otras”,
apunta Alicia Malmod. En ese abanico de
alternativas laten la arquitectura y el disefio.
Ellos dotan de factibilidad a la propuesta y
pueden conjugar presente y pasado, crear
atmosferas. “El disefio genera discursos di-

Pastas disenadas

“Hay profesionales que trabajan en
el diseno de las pastas, sobre todo
de fideos: bien disefados permiten
establecer niveles de captura de
salsas, tiempos 6ptimos de coccion,
tamanos y formas estudiados con
la maxima seriedad para optimizar
su calidad, consumo, presentacion
y sabor. No sélo se disena para que
se vea mas atractivo: se disena para
mejorar la vida cotidiana, aunque se
trate s6lo de un breve momento para
comer y beber algo con amigos”.
(Andrés Asarchuk)

Comida rapida

“Podria pensarse que los locales
de comida rapida son esos en los
que se busca calmar el apetito en
el menor tiempo posible. Pero cum-
plen otras funciones como lugares
donde socializar o tener una cita.
Los servicompras de las estaciones
de servicio tienen disenos practica-
mente ‘enlatados’, presentan foto-
grafias atractivas y de buen tama-
no. Eso facilita una rapida eleccion
de productos. Los displays (tableros
exhibidores de platos) son impor-
tantes para propiciar el consumo”.
(Alicia Malmod)

versos. Se puede pensar en el disefio de lo-
cales para enfatizar tradicion y costumbris-
mos, o cualquier otro. Esto evita, ademas,
ambientaciones que toman el caracter de
regional o de tradicién sélo como un es-
cenario falso, creado para turistas incautos.
Permite generar lugares que manifiesten
con mas autenticidad nuestros rasgos cul-
turales, tomando como eje la gastronomia”,
cierra Asarchuk. //

Mg. Alicia Malmod
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EDUCACION EN DECADENCIA

¢Deberia ser la docencia primaria
una carrera universitaria?

La Universidad Nacional de San Juan podria ser un espacio clave a la hora de dar pelea a la decadencia en la que cay¢ la edu-
cacion con el neoliberalismo que goberné al pais.

Por Julieta Galleguillo

Actualmente en San Juan la forma-

cion docente especial, inicial, pri-
maria, secundaria y terciaria depende
del Ministerio de Educacion provincial.
Si bien no hay un proyecto formal, existe
la inquietud de parte de varios sectores
de la sociedad sobre la incorporacion de
la docencia para nivel inicial y primario
como una carrera universitaria. “La Uni-
versidad esta en condiciones de formar
maestros, esto no significa que desco-
nozca la capacidad del Estado provincial,
pero pueden coexistir ambas formacio-
nes y se podrian enriquecer mutuamen-
te”, dice Monica Coca, vicerrectora de la
UNSJ. El objetivo es contribuir a los aportes
producidos en la Ultima década para vencer
la decadencia en la que se encontraba su-
mida la educacién argentina en todos sus
niveles. Por malas decisiones politicas, leyes
incompletas, adopcién de modelos educa-
tivos inadecuados al momento histérico y
las sucesivas crisis econdmicas, desde 1970
la educacion, sobre todo en sus niveles Ini-
cial y Primario, cay6 en una crisis que recién
en los Ultimos afilos comenzd a revertirse.
En sus inicios la UNSJ contaba con las ca-
rreras de Docencia en Nivel Inicial, Primaria
y Educacion Especial, con el ultimo golpe
de Estado estas carreras se pasaron a los
institutos superiores de gestion provincial
y a fines de los ‘70 se cerraron definitiva-
mente en la Universidad. “Siempre se pen-
s6 que la docencia debia ser una carrera
universitaria, pero el golpe militar de 1976
fragmentd esa légica y puso la formacion
de los docentes en manos del régimen. La
problematica educativa actual es produc-
to de mas de 30 afios de ese modelo. La
educacién que planificaron en los 70, con
curriculas vacias de contenidos, consiguid
el producto que buscaba: una sociedad
individualizada, educada en el disciplina-
miento mediatico y el descompromiso.
Esto, sumado a la descentralizacion que
hubo cuando las provincias se hicieron car-

Esp. Lic. Ménica Coca

go de su educacion, sirvid para vaciar a la
educacion publica y fomentar la educacion
privada con un franco sentido empresarial
y mercantilista, que nada tiene que ver con
un mejor nivel educativo, todo lo contra-
rio”, explica Norma Aubone, investigadora
en Educacion de la FFHA.

Actualmente la formacién docente en los
institutos de educacion superior es de 3
afnos, investigadores de la UNSJ afirman
que deberia replantearse esa formacion
y abandonar, definitivamente, un modelo
que surgid en los '90. “Las politicas neolibe-
rales del menemismo provocaron el cierre
de gran parte de la oferta laboral, entonces
la gente de determinados grupos socio-
culturales vio en la formacion docente una
pronta salida laboral. El deterioro de la ca-
lidad educativa, desde ese entonces a esta
parte ha ido aumentando a pasos agigan-
tados”, define Estela Medina, especialista
en Educacion de la FFHA. "Creo que la 16gi-
ca a pensar fue que los niflos no requieren
de muchos conocimientos, por lo tanto sus
docentes necesitan menos especializacion
y, en realidad, es exactamente inverso. Ac-
tualmente, quienes acceden a la formacién
docente, en su mayoria, provienen de los
sectores mas empobrecidos material y cul-
turalmente de la sociedad, son sujetos que
ya vienen con dificultades para la construc-
cion de los procesos psiquicos superiores
que se requieren para hacer una transmi-
sion cultural”, agrega Norma Aubone.

¢Qué puede hacer la Universidad?

Desde hace mas de 10 afios carreras como
Educacion Fisica, Psicologia y Docencia

son demanda permanente en la UNSJ. Con
respecto a esta Ultima, los pro y los contra
son objeto de analisis. "Creo que la UNS)J
puede albergar la carrera de docencia por-
gue contamos con masa critica y personal
capacitado en la FFHA. La Universidad esta
en condiciones de formar maestros, esto
no significa que desconozca la capacidad
del gobierno, pero pueden coexistir am-
bas formaciones y se podrian enriquecer
mutuamente. Los actuales formadores de
docentes tienen una experiencia de campo
que los nuestros no tendrian al principio,
pero los formadores universitarios podrian
profundizar en nuevos paradigmas epis-
temoldgicos y metodoldgicos que son el
fuerte del drea de Educacion de la FFHA',
explica la vicerrectora Moénica Coca, espe-
cialista en Educacion.

"Estoy convencida de que toda la formacion
docente debe darse en la Universidad y que
podemos contribuir a mejorar el sistema
educativo. Si nosotros no modificamos los
perfiles en funcion de mejorar la calidad
como se hizo en otros paises, no vamos a
conseguir nada con la carrera docente den-
tro de la UNSJ. Creo que el tema de los car-
gos y la infraestructura es una cuestion de
reordenamiento. Contando con la decisién
politica podriamos mejorar la docencia no
solo dentro de la Universidad, sino también
en los otros niveles del sistema educativo”,
opina Estela Medina.

Antesala
Norma Aubone sostiene que la UNSJ de-

beria ofrecer una actualizacién permanente
para los docentes que salen de los institu-

tos. "Podemos empezar por eso y luego
evaluar la creacién de la carrera. Para mi,
la universidad debe establecer acuerdos
con el gobierno para fortalecer la tarea de
los institutos. Tenemos mucho por hacer.
Necesitamos infraestructura econémica y
decision politica de aprovechar los recur-
sos humanos. Creo que no es momento de
ocupar los espacios que ya estan ocupados,
sino de potenciar los vacios que existeny a
los que no estamos respondiendo”, conclu-
ye Norma Aubone. //

Lic. Estela Medina

Lic. Norma Aubone
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SEIS DECADAS DEL OAFA

Cuando la Universidad lleg6 al cielo

A partir de un trabajo historiografico de un profesional de la UNSJ, aqui se rescata parte de los sucesos que dieron origen al Obser-
vatorio Astronomico “Félix Aguilar”, instituto que hoy sitla a esta Universidad en un lugar relevante de la astronomia argentina.

Por Fabian Rojas

El objetivo del Observatorio Astro-

némico “Félix Aguilar” (OAFA) es
“la contribucién al conocimiento gene-
ral del universo”, dice el sitio Web de la
Facultad de Ciencias Exactas, Fisicas y
Naturales, unidad académica de la que
depende. Tamafio -y cumplido- propé-
sito es producto de acciones de profe-
sores y alumnos de la antigua Escuela
de Ingenieria de la Universidad Nacio-
nal de Cuyo (UNCuyo). Con sede en San
Juan, esa escuela contaba con el titulo
de Agrimensor, “primer contacto con
la Astronomia a través de la asignatura
‘Astronomia Esférica y Determinaciones
Geograficas’, escribe el Lic. en Astrono-
mia Carlos Lopez en su trabajo en que
narra con profusion de datos la historia
del OAFA.

Un remate y un futuro

En 1942, Héctor Barreiro, profesor de la Es-
cuela de Ingenieria, supo de un remate en
Mendoza de instrumentos de uso en Astro-
nomia de Posicion. La Escuela los adquirio:
se trataba de un Anteojo de Pasos y un Teo-
dolito Bamberg, un Telescopio Refractor y
un Péndulo Riefler “La compra permanecié
almacenada en algun depésito de la Escue-
la por casi seis afios. Nadie sospechaba que
esos cajones atesoraban el futuro observa-
torio de San Juan”, marca Lopez.

Tiempo después la Escuela se transformd
en Facultad de Ingenieria y Ciencias Exac-
tas, Fisicas y Naturales, con el Dr. Alberto
Tomaghelli como decano. Durante su ges-
tion se creod la carrera de Ingeniero Gedgra-
fo y él se encargd de traer a los doctores
Carlos Ulrico Cesco, Juan José Nissen y
Benhard Dawson, que eran parte del Ob-
servatorio Astrondmico de La Plata. Carlos
Cesco fue el responsable de la catedra As-
tronomia Practica y coloco el Anteojo de
Pasos adquirido por Barreiro para dar clases
en una casilla improvisada de la Facultad de
Ingenieria.

Un observatorio

El Dr. Cesco junto a otros ingenieros consi-
guieron fondos y un terreno para un obser-
vatorio. El dinero fue por medio del Consejo
de Reconstruccion de San Juan (dedicado
a la reconstruccién post sismo del '44), en
tanto que la Provincia cedié un terreno de
cinco hectareas en Av. Benavidez, destinado
a un observatorio astronémico. Las obras se
iniciaron en 1951y la UNCuyo designo al Dr.
Nissen como encargado de la fiscalizacion

-
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Observatorio Félix Aguilar, a mediados de los afios 60. En la otra imagen: Sr. Edgardo Manucci, Dr. Bernard Dawson y Dr. Carlos Cesco (de izquierda a dere-
cha). Estan analizando una imagen en una pequefia pantalla adosada al telescopio (probablemente algtin eclipse de sol).

de obras y de los planes de labor del obser-
vatorio, por lo que puede ser considerado
el primer director a cargo. Un afio después
el Observatorio Astronémico de San Juan
pas6 a depender del Departamento de In-
vestigaciones Cientificas (DIC) y la UNCuyo
designé director pleno al Dr. Juan Nissen,
quien luego renuncid por problemas de sa-
lud. El 30 de noviembre de 1966 asumia la
direccion el Dr. Carlos Cesco.

28 de septiembre

El nuevo director y Nissen fijaron la in-
auguracion para el 28 de septiembre de
1953, décimo aniversario de la muerte del
Ing. Félix Aguilar. La Facultad de Ingenieria
emitié una resolucién en la que establecia
el nombre de Félix Aguilar al Observatorio

Astronémico de San Juan. Expresaba que
ese notable astrénomo y geodesta, nacido
en San Juan, debia ser considerado como el
propulsor incansable de la idea conducente
a la formacién en el pais de estudiosos de
la Astronomia. La ceremonia inaugural fue
el lunes 28 de septiembre de aquel afio, a
las 11 de la mafana. "Para San Juan fue el
gran acontecimiento cientifico y cultural en
mucho tiempo”, expresa el Lic. Lépez. Tres
afos después fue disuelto el DIC y el ob-
servatorio volvié a depender de la Facultad
de la UNCuyo.

En 1975, dos afios después de creada la
UNSJ, esa unidad académica se dividid en
Facultad de Ingenieria, por un lado, y Facul-
tad de Ciencias Exactas, Fisicas y Naturales,

El Leoncito y el primer convenio internacional

El OAFA tiene a su cargo la Estacion de Al-
tura “Dr. Carlos U. Cesco”, ubicado en Ba-
rreal. En 1959 el Dr. Carlos Cesco conoci6 a
Dirk Brouwer (Universidad de Yale) y Jan
Schilt (Universidad de Columbia), astréno-
mos interesados en instalar un Telescopio
Astrografico Doble en el hemisferio sur.
Cesco les propuso un sitio en San Juan
para ese emprendimiento de la sociedad
Yale - Columbia Southern Observatory
(YCSO). El lugar elegido fue la localidad de
El Leoncito. YCSO construyo alli el edificio
de investigacion y comenz6 a operar el 31
de marzo de 1965. En 1973 la Universidad

de Columbia abandoné el proyecto y el
programa estuvo por mudarse a Chile. Por
ello, el Dr. Cesco viaj6é a Estados Unidos y
convencio a las autoridades de Yale de no
cerrar el Observatorio de El Leoncito. Ese
fue el origen del convenio de cooperacién
entre la recién nacida UNSJ y la Universi-
dad de Yale, que se firmé en 1974. Luego
el lugar fisico pas6é a llamarse “Estacion
Astronémica de Altura El Leoncito”, pero
eso fue hasta marzo de 1990, cuando en
la celebraciéon de sus Bodas de Plata fue
rebautizado como “Estacion Astronomica
Dr. Carlos Ulrico Cesco”.

por otro. El observatorio pasé a depender
de esta ultima. En la actualidad, el OAFA es
uno de los institutos mas destacados de
esa facultad y es el que tiene boletos para
que la UNSJ siga llegando al cielo. //

Cesco y Aguilar

El Dr. Carlos Cesco egreso de la Escue-
la Superior de Ciencias Astronomicas
y Conexas de la Universidad Nacional
de La Plata en 1941. Luego de trabajar
en el Observatorio de Yerkes, Estados
Unidos, se incorpord al Observatorio
Astronomico de La Plata (OALP). Al
regresar al pais ya habia fallecido su
gran maestro y amigo, el Ing. Félix
Aguilar, nacido en San Juan y conside-
rado uno de los principales impul-
sores de la astronomia argentina.
Aguilar dirigio la Estacion Astronémica
Oncativo, en Cérdoba, y fue director
del OALP. Ademds fue un destacado

investigador y profesor en la UNLP.

Fuente: Lépez, Carlos E. 2009, "El Observatorio
Félix Aguilar: mds de 50 afios de Astronomia en
la Tierra de Sarmiento”. Anales de la Academia
Nacional de Geografia, Vol. 29, p. 89 - 129.



octubre/73 - N° 6 - Septiembre de 2013

/7

CENTROS DE ESTUDIANTES

El ejemplo universal

“El nexo entre los estudiantes y las autoridades de escuelas secundarias”, asi se defi-
nen. Son los presidentes de los centros de estudiantes de los tres Institutos Preuni-
versitarios de la UNSJ y de la Federacion de Estudiantes Secundarios Sanjuaninos.
Afirman que algunas autoridades le temen a la organizacién estudiantil y luchan

para revertir eso.

Por Julieta Galleguillo

Un centro de estudiantes es

una agrupacién, un movimien-
to, una institucion, un espacio. “En
el centro de estudiantes se concen-
tran las ideas, se toman decisiones
y se fomenta el cambio. Un cambio
siempre es positivo”, afirma Gabriel
Alba, presidente del Centro de Es-
tudiantes de la Escuela Industrial
“Domingo F. Sarmiento”.
Los centros de estudiantes tienen ob-
jetivos en comun, con una marcada
orientacién solidaria y una compro-
metida participacion en todo lo que
atafie a su escuela. Representan a su
colegio a niveles macro estudiantiles,
ademaés de fortalecer las relaciones
entre alumnos y docentes. Al margen
de estas funciones, comunes a todo
centro de estudiantes, los de los Insti-
tutos Preuniversitarios de la UNSJ han
ido forjando en los ultimos afos la
necesidad de trabajar en equipo, jun-
to a la Federacién de Estudiantes Se-
cundarios Sanjuaninos (FESS), con el
objetivo de limar asperezas historicas.
"Este es el primer aflo que podemos
decir que no hay violencia entre alum-
nos de los Institutos Preuniversitarios
y tiene que ver con la tarea de los cen-
tros. Nos propusimos erradicar los ro-
ces entre colegios porque somos par-
te de una misma institucién y creemos
que podemos dar un mejor ejemplo
a las demas escuelas de la provincia”,
explica Luciano Nufez, presidente del
Centro de Estudiantes de la Escuela de
Comercio “Lib. Gral. San Martin”.

La funcion de los centros

En su historia los Institutos Preuni-
versitarios de la UNSJ han realizado
tareas solidarias en zonas rurales: los
centros de estudiantes potencian esa
actividad. "Uno de los fuertes del Cen-
tral es hacer colectas, afio a afio, para
colaborar con escuelas carenciadas.
Este afio realizamos actividades soli-
darias entre los tres colegios porque
nuestras iniciativas son mas efectivas
si nos unimos”, cuenta Nadia Pigna-
taro, presidenta del Centro de Estu-
diantes del Colegio Central Universi-
tario “M. Moreno”". “Siempre estamos
luchando por leyes o iniciativas como
la reforma de la Ley de Educacién y el

boleto escolar, entre otras. Incentiva-
mos a los alumnos a participar. Rea-
lizamos debates, charlas, clinicas de
instrumentos y actividades solidarias”,
agrega Luciano Nufez. Por su parte
Gabriel Alba asegura: “Nos interesan
las iniciativas de mejora en el esta-
blecimiento, hemos equipado como
nuevas las salas de video de planta
baja, primer y segundo piso de la es-
cuela, ademas de remodelar el SUM.
Tomamos todas las iniciativas de los
alumnos y somos el nexo directo en-
tre ellos y las autoridades”.

Politica estudiantil

La FESS nuclea a los centros de estu-
diantes de todas las escuelas secun-
darias de la provincia y fue creada con
el objetivo de movilizar a los jovenes
académica, politica, social y cultural-
mente. “Nosotros hacemos politica
estudiantil porque los estudiantes se-
cundarios estamos en una etapa de
mucha energia y a veces no encon-
tramos los medios para poder canali-
zarla, entonces procuramos brindarles
un espacio donde puedan movilizarse.
La politica estudiantil no es partidaria,
entonces aprovechamos esa etapa de
la vida del estudiante en la que todos
luchamos para un mismo objetivo”,
explica Sofia Tulco, presidenta de la
Federacién de Estudiantes Secunda-
rios Sanjuaninos (FESS) y alumna del
Central Universitario. “Los centros
de estudiantes potenciamos no eti-
quetarnos, porque al encasillar a una
persona fomentamos los prejuicios.
Buscamos potenciar las agrupaciones
de todo tipo, porque muchas veces
tildan a los centros como terroristas
que fomentan el caos y somos todo
lo contrario. La politica esta mal vista
y, por ende, todo lo que tenga que ver
con ella y nosotros, intentamos luchar
contra los prejuicios todo el tiempo”,
agrega Nadia Pignataro. “Es muy co-
mun que los directivos de las escuelas
le tengan miedo a la FESS por estar
enmarcada politicamente. Cuando
uno no conoce lo que tiene en frente
le tiene miedo. La Federacién intenta
demostrar que la participacion es im-
portante, en el &mbito que sea, siem-
pre por medio del didlogo, luchamos

constantemente contra los miedos de
los directivos, pero creemos que con
el apoyo de los estudiantes nos vamos
entendiendo”, concluye Sofia Tulco. //

Luciano Nufez, presidente del Centro de Es-
tudiantes de la Escuela de Comercio

Nadia Pignataro, presidenta del Centro de
Estudiantes del Colegio Central Universita-
rio

Sofia Tulco, presidenta de la Federacion
de Estudiantes Secundarios Sanjuaninos
(FESS). Alumna del CCU.
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Lo que se sabe de nosotros en Internet

En la actualidad todos los datos de la mayoria de las personas estan en Internet, desde el curriculum laboral,
hasta el numero de teléfono y la direccion postal. Existen aplicaciones que difunden estos datos sin permiso del propietario.
;Se puede hacer algo al respecto? Especialistas de la UNSJ afirman que Internet es tierra de nadie en materia
de reglamentacion, por ende es el propio usuario quien debe tomar ciertas precauciones.

MARIA JULIA CAMUS

Docente e investigadora en el area de Criminologia y el Departamento de Ciencias Juridicas
de la Facultad de Ciencias Sociales - UNSJ. Jueza de Menores de San Juan y especialista en
Derechos Humanos, Penal y Procesal Civil.

-;Cuando se comete un delito al difundir datos personales, segun la Ley de Habeas
Data?

-Hay datos que se denominan sensibles, que no se pueden dar a conocer si no es por
orden judicial. No se puede difundir el estado de salud de una persona, por ejemplo.
Salud Publica puede almacenar datos, pero solo puede difundirlos en caso de plagas o
epidemias. No es el caso del teléfono que no estd contemplado entre los datos sensibles,
pero aun asi, la ley dice que la compaiiia encargada de almacenar los teléfonos no puede
difundirlos ni vender esa informacion. Esto en la mayoria de los casos no se cumple. La
ley es muy clara con respeto a los datos que se pueden almacenar y los que no. Nombre,
DNI, estado civil, hijos, son datos alma-
cenables. Orientacion sexual, religiosa e
ideoldgica son datos no almacenables. Y
también es clara con los datos que se pue-
den o no difundir. Nombre, DNI, estado
civil, son difundibles. Teléfono, direccién
postal, estado de salud, son almacenables
pero no difundibles. Por esto hay que ser
muy cuidadosos con los datos que reve-
lamos porque la ley no nos protege si los
datos los difundimos nosotros mismos.

-;Existe una reglamentacion en redes
sociales, compras por Internet o home
banking?

-Hasta ahora, ni compras por Internet o
home banking estin sancionadas en el
Codigo Penal. Si hubo una modificaciéon
hace unos anos atras sobre la difusion
de cierto material pornografico en redes
sociales, pero hasta ahora no esta regla-

mentado el uso de datos por las redes,
tampoco. Lo que tenemos que lograr es
que haya una ley que diga qué se puede y qué no se puede publicar en redes sociales, en
este momento no existe nada de eso. La Ley de Habeas Data dice qué se puede y qué no
se puede difundir, pero no contempla redes sociales.

-Si las bases de datos cargadas en Internet se venden y difunden ;tiene sentido que
un usuario tome precauciones con su informacion?

-Tiene sentido en cuanto nos estamos preservando nosotros mismos. Si yo no publico
mis propios datos en Internet, y los publican ilegalmente, puedo reclamar, sino no. Hay
un desconocimiento con respecto a los datos que debemos o no difundir. Uno para
crear una cuenta de Facebook debe ingresar ciertos datos que son confidenciales y fir-
mar una serie de politicas, que seguro no leimos, en las que aceptamos la difusion de
esos datos. A partir de ahi nuestros datos son de la red, los cedimos. La gente no sabe
eso, entonces acepta el paquete de politicas completo y después reclama. No son malas
las redes sociales, el problema es el uso que hacen de nuestros datos que nosotros mis-
mos prestamos conformidad para que difundan. Uno puede tener la precaucién de no
sacar fotos del frente de la casa y publicarla en la red, pero si la red tiene tu direccién
y tu consentimiento para usar esa informacion, qué sentido tiene qué tomemos la pre-
caucioén de no subir la foto. De todos modos la gente cuando siente invadida o violada
su confidencialidad de datos debe reclamar, esa es la forma de incentivar a la creaciéon
de una ley. //

Por Julieta Galleguillo

MARIA MURAZZO
Docente e investigadora en el area de Redes y Telecomunicaciones del Departamento de
Informatica de la Facultad de Ciencias Exactas, Fisicas y Naturales - UNSJ

-sDonde van los datos que subimos a Internet?

-No sabemos dénde se almacenan esos datos. Con este auge de trabajo en la nube,
“cloud computing’, que significa tener todos los datos y archivos en Internet sin contar
con un espacio fisico donde
almacenarlo, cuando subimos
algo a Internet no sabemos
donde se guarda y por ende
no tenemos control de esta
informacion que creemos que
es nuestra, pero es de todos.
Cuando uno sube una foto a
Picasa, por ejemplo, sabe que
estd en esa red social, ahora,
fisicamente, no sabemos don-
de estd porque una vez dentro
de la nube deja de tener un
lugar fisico especifico. Ese es
el mayor problema desde el
punto de vista informético, no
controlamos ddénde esta la in-
formacion.

-;Son las redes sociales una

herramienta para el fraude?
-Si nos ponemos paranoicos,
no deberfamos usar redes sociales. Tampoco debemos caer en la paranoia. Es cierto
que no debemos difundir nuestra direccion postal, pero en este momento todo se
basa en la tecnologia y la mayoria de los celulares marcan la ubicacién del usuario
a cada minuto, por ejemplo, o hay aplicaciones que te dicen teléfono y direccion de
una persona sélo ingresando el nombre. Entonces estamos ante el tipico conflicto en-
tre qué buscamos, estar tecnolégicamente adecuados al momento o mantener niveles
de seguridad. Las redes sociales son herramientas del momento y debemos usarlas,
pero no de manera excesiva y siempre tratando de preservar nuestra intimidad. Datos
como numeros de tarjetas de créditos, teléfonos celulares y fijos, direcciones, nombre
del colegio de los chicos, todo ese tipo de datos no deberian publicarse porque esto
sirve para fraude electronico o secuestro virtual. Toda informacién que sea delicada
no debe ser publicada por el mismo usuario.

-;La gente es consciente de lo que implica publicar datos sensibles o que sus datos
se difundan ilegalmente?

-No hay una conciencia de la seguridad. A la gente le da lo mismo abrir su home ban-
king desde cualquier maquina, por ejemplo, y eso debe hacerse s6lo de una computa-
dora personal. La gente aun no toma conciencia de los riesgos que corre al romper con
la confidencialidad. Pero, por otro lado, también es cierto que existen irregularidades
como la venta de bases de datos informéticas confidenciales que escapan a nuestras
manos. Siempre nos preguntamos cémo hace tal compania para tener mis datos y
llamarme por teléfono para ofrecerme un producto, bueno, hay bases de datos que se
venden de forma ilegal. Este es un problema que debe ser abordado en detalle porque
en Argentina este tema no esta del todo regulado. El delito informatico y proteccion
de datos, no esta bien delimitados por el aspecto legal, como silo estan en Espafia, por
ejemplo. //



